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Serie 700

Cuocipasta e Bagnomaria - Neutri
Pasta cookers and Bainmaries - Ambient elements

RistorM@rkt

CPG/CPE BME PLC LA

70/40 CPG

70/70 CPG

Portine, reggigriglie e griglie opzionali

Doors, grid supports and grids on request

Portes, échelle porte-grille et grilles en option

Tiren, Rosthalter und optionale Roste

Puertas, portarejillas, rejillas opcionales

JlBepubi, HanpasnsaoLMe u PeLIeTKu 70/40 BME
3aKa3blBaloTCA AOMONHNTENbHO

Varie tipologie di cestini e loro disposizione

Various typologies of baskets and their arrangement
Différentes compositions des paniers disponibles.
Verschiedene Arten von Kérbenund ihre Anordnung
Diferentes tipos de cestillos y su disposicion
PasnndHble TUnbl KOMANEKTaLuu KOP3MHOK

Varie combinazioni bacinelle Gastro-Norm su bagnomaria

Various combinations of Gastro-Norm containers on the bain-maries
Combinaisons possibles des bacs Gastro-Norm pour le Bain-Marie.
Verschiedene Kombinationen von Gastronorm-Schalen auf Wasserbad
Diferentes combinaciones de cubetas Gastronorm para bafiomarias
Pa3znn4yHaa KoMmnieKTaumsa MapM1UTOB racTpPOEMKOCTAMMU

70/70 BME

Cuocipasta e Bagnomaria - Neutri

Piani, cestelli e falsi fondi realizzati in acciaio inox.
Vasche con capacita di 401, con fondo inclinato. Troppo
pieno per eliminare gli amidi in sospensione. | modelli a
gas sono dotati di bruciatori in acciaio inox con pilota
ad accensione piezoelettrica posizionato sotto la vasca.
Nei modelli elettrici le resistenze sono posizionate

sotto la vasca, e la temperatura € r egolabile con un
commutatore a 4 posizioni.

Pasta cookers and Bainmaries

Ambient elements

Surfaces, baskets and false bottoms made in stainless
steel. 40 liter capacity tanks with inclined bottom.
Overflow tube to eliminate suspended starches.
Stainless steel burners on gas models with pilot flame
and piezoelectric lighting positioned under the tank.
Electric models equipped with heavy duty heating
elements placed under the tank, possibility to adjust t he
temperature by means of a commutator with 4 positions.

70/70 LA

Cuiseur a pates et Bain-Marie Neutres

Dessus, paniers et faux fonds réalisés en acier inox.
Cuve de capacité 40 It., avec fond incliné et munie

de trop plein pour les amidons. Chauffage gaz par
des brileurs inox avec veilleuse, allumage grace au
dispositif piézo-électrique. Chauffage électrique par
résistances blindées en acier inox placées sous le du
bac, régulation de la température par commutateur a 4
positions de chauffe.

Pastakocher und Wasserbad - Neutral

Platten, Kérbe und Siebbdden aus Edelstahl. Wannen
mit einem Fassungsvermégen von 40 | mit geneigtem
Boden. Uberlauf fiir die Entfernung der suspendierten
Stérke. Gasmodelle mit Brennern aus Edelstahl und
unter der Wanne positioniertem Pilotbrenner mit
piezoelektrischer Ziindung. Elektromodelle ausgeriistet
mit gepanzerten Widerstdnden unter der Wanne,
Moéglichkeit zur Temperatureinstellung (ber Schalter mit
4 Positionen.

70/70 PLC

70/40 PLC

Cassetto estraibile dei PLC

PLC extractable drawer

Tiroir amovible de Neutres .
Ausziehbare Schublade der PLC
Cajon extraible de los PLC
HeviTpanbHble anemeHTsl PLC
UMEIOT BbIABUXKHBIE ALUMKM

Cuecepastas y Banomarias - Neutros
Encimeras, cestillos, y falsos fondos en acero
inoxidable. Cubas con capacidad de 40 litros, y fondo
inclinado. Rebosadero para eliminar el almidén en
suspension.Los modelos a gas tienen quemadores

en acero inoxidable con piloto con encendido
piezoeléctrico situado bajo la cuba. Los modelos
eléctricos tienen resistencias situadas bajo de la
cuba, posibilidad de regular la temperatura por un
conmutador con 4 posiciones.

YHuBepcanbHbie BapoyHble annapatbl u MapmuTbl
- HevitpanbHbie 3nemMeHTbI

Paboy4ne noBepxHOCTH, KOP3NHBI N hasibLu-IHO N3rOTOBIIEHbI

U3 HePXX. cTasn. BaHHbI C OKPYIeHHbIMU YI10BbIMU CThbIKamMu
BMeCTUMOCTbIO 40 NNTPOB MMEIOT AHO C HaK/IoOHOM. 30Ha nepenvsa
C nepennBHON TPYOKON ANA yaaneHns Kpaxmana v neHbl. B razoBbix
BEPCUAX rOPEsIKU U3 HEePXK.CTann HaxoaAaTCA noj BaHHOM, UMEeTCA
MMI0THaA ropesika 1 3NeKTPUYECKUI Nbe303eMeHT A7f po3xura. B
S/1eKTPNYECUKX BEPCUAX 104 BaAHHOMN YCTaHOB/EHbI HarpeBaTe bHbIe
371IEMEHTbI N3 HEPXK.CTan MOBbILLEHHON MPOYHOCTH. Paboyas
Temneparypa perynmpyeTca 4-Ms rnonoXeHUAMN nepeKnoyaresis.
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Pentole ¢ Brasiere
Boiling pans and Tilting pans

CPG/CPE
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11,8 kW

1x11,8 kW

40x70x85h

70/40 CPG

11,8 kW

1x11,8 kW

70x70x85h

70/70 CPG

400 Vac 3N 50-50Hz

1x9 kW 9 kW

40x70x85h

70/40 CPE

400 Vac 3N 50-50Hz

1x9 kW 9 kW

70x70x85h

70/70 CPE

BME
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70/40 BME-T 40x70x28h 1x1,52 kW 1,52 kW 230 Vac 1 50-60Hz

40x70x85h

70/40 BME

400 Vac 3N 50-60Hz

3 kW

3x1 kW

70x70x28h

70/70 BME-T

70x70x85h

70/70 BME

PLC LA
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40x70x28h

70/40 PLC-T

40x70x85h

70/40 PLC

30,5x52x14,3h

70x70x28h

70/70 PLC-T

70x70x85h

70/70 PLC

70x70x28h

70/70 LA-T

70x70x85h

70/70 LA
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Serie 700

Pentole ¢ Brasiere
Boiling pans and Tilting pans
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70/70 PGI 40x70x85h 1x13,7 kW - 501 13,7kW - -
40 cm
70/70 PEI 70x70x85h - 2x6 kW - 12 kW 400 Vac 3N 50-60Hz
70/70 PGI
70/70 PEI BRG/BRE
. § ©
Pentole e Brasiere c £
) ) £ °
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pilota. Le pentole elettriche sono dotate di r esistenze £E565 03 €955,3 322533 g:88ss 2588s¢ 2y B¢
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- i 70/70 BRE SSSSSS 585308 585358 Se8fSs 2RE2EES ERIBES ITLCHZIB
Boiling pans and Tilting pans
The gas and electric boiling pans have indir ect heating
systems. The gas is delivered by means of a safety tap 70/70 BRG 70x70x85h 10kw - -
. ; ; ; 61x45x16 kW 441,
valve with gas pilot. The electric pans ar e equipped
with heavy duty heating elements placed in the jacket 70/70 BRG 70/70 BRGM* 70x70x85h - 0,3 Kw 230V 150-60Hz
inter space. The bratt pans have a tilting device and ar e
entirely made in stainless steel. 70/70 BRE 70x70x85h - 6,3 Kw 400 Vac 3N 50-60Hz
61x45x16 kW 441,
Marmites et Sauteuses Tépfe und Kippbratpfannen 70/70 BREM* 70x70x85h - 6,6 Kw 400 Vac 3N 50-60Hz

Les marmites gaz et électriques sont a chauffage
indirect. Chauffage gaz par vanne avec sécurité par

Die Gas- und Elektrotépfe besitzen eine indir ekte

Beheizung, die Gasversorgung erfolgt (ber einen (*) Motorizzato - Automated version - Motorié - Mit motor - C anekTpu4eckum nogbemom

thermocouple, avec veilleuse. Chauffage électrique
par résistances blindées a immersion dans la double
enveloppe. Les sauteuses ont la cuve basculantes,
entiérement en acier inox.

Sicherheitshahn mit Ventil und Pilotbrenner. Die
Elektrotépfe sind ausgeriistet mit gepanzerten
Widerstédnden im Zwischenraum. Die Kippbratpfannen
besitzen eine kippbare Wanne, die vollstdndig aus
Edelstahl besteht.

Marmitas y Sartenes

Las marmitas a gas y eléctricas son de calor indir ecto,
el suministro de gas se controla mediante un grifo con
vélvula de seguridad, y quemador piloto. Las marmitas
eléctricas estan dotadas de resistencias blindadas
situadas en la camara intermedia. Las sartenes

tienen cubas basculantes, completamente en acero
inoxidable.

I'Imuesapquble KOT/1bl U CKOBOpO,qu C
OnpoKuAbIBaloOLWenCcA Yalen

[a3oBble 1 3N1eKTpu4ecKne nuLLeBapoYHbIe KOT/bl UMEIOT HEeNpAMoi
HarpeB A/1A paBHOMEePHOro pacnpeaenexuns Tenna. B razoBbix
BepcuAx nogayva rasa oCyLeCcTB/IAETCA Yepe3 NpefaoxpaHnNTebHbIA
KfanaH ¢ TepMonapou, MMeeTCA NMUoTHas ropeska. B
S1eKTPUYECKNX BepCUAX B pybalLLKe 1o YaHOM yCTaHOBEHb!
HarpeBareJ/ibHble 3/1IeMeHTbl U3 HepXX.cTann MOBbILLUEHHON MPOYHOCTH.
OnpokuablBaloLMecs Yaluy CKOBOpOA CAesaHbl MOTHOCTbIO M3 Cre.
HEepXK. cTanu ¢ aHTUNPUrapHON NoOBEePXHOCTHIO.

Vasca pentole / Boiling pan tank / Cuve marmites
Topfwanne / Cuba marmitas / EMKoCTb KoT/a.

Vasca brasiera ribaltabile, acciaio inox / Stainless steel tilting bratt pan tank
Cuve sauteuse basculante, inox / Kippbare Bratpfannenwanne, Edelstahl
Cuba de la sartén basculante, en acero inoxidable / OnpokuabiBatoLyadcs
valua u3 caTMHUPOBAHHOMN HEPXK. CTanmn
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